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              ŮिशƗण मानदंड 
 

Ɨेũ 
 

खाȨ Ůसंˋरण 

उप-Ɨेũ 
  

फल और सİɥयां 

पेशी Ůसंˋरण 

देश भारत 

एनएसƐूएफ ˑर 
  

३ 

एनसीओ/आईएससीओ/आईएसआईसी 
कोड से संरİखत 

एनसीओ -२००४/७४१४.५४ 

Ɋूनतम शैिƗक योƶता और अनुभव 

 
 

१८ वषŊ की आयु  

१. कƗा १०वी ंउȅीणŊ या 
२. कƗा  ८वी ंउȅीणŊ और Ůासंिगक अनुभव के २ वषŊ 
 

पूवाŊपेƗा लाइसŐस या ŮिशƗण 
 

 

१. अचार के िलए खाȨ मानक 
२. खाȨ संरƗण की िविध 
३. खाȨ Ůबंधन, पैकेिजंग और भंडारण तकनीक 
४. कǄे माल, पैकेिजंग सामŤी और तैयार उȋादो ंका गुणवȅा 
मूʞांकन 
५. कचरे का Ůबंधन 
६. अचार Ůसंˋरण मशीनरी और उपकरणो ंका संचालन और 
रखरखाव 
७. जीएमपी 
८. एचएसीसीपी 
९. QMS 
१०. कंɗूटर की मूल बातŐ और संगठन Ȫारा अपनाई गई 
ईआरपी Ůणाली 
११. खाȨ सुरƗा मानको ंऔर िविनयमो ंमŐ ŮिशƗण 
(एफएसएसएआई के अनुसार) (अिनवायŊ) 

नौकरी मŐ Ůवेश की Ɋूनतम आयु १८ वषŊ 

िपछली समीƗा की गई ३१-०५-२०२१ 
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Ɛू.पी. संˋरण १.० 

मॉडल पाǬचयाŊ तैयार करने की तारीख ०४-०९-२०१८ 
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          कायŊŢम का संिƗɑ िववरण 
यह खंड कायŊŢम की अविध के साथ इसके अंितम उȞेʴो ंको संिƗɑ िववरण Ůदान करता है। 

ŮिशƗण पįरणाम 

कायŊŢम की समाİɑ पर, िशƗाथŎ को सूचीबȠ ǒान और कौशल Ůाɑ कर लेना चािहए: 

 अचार बनाने के िलए कायŊ Ɨेũ और Ůसंˋरण मशीनरी तैयार करना और बनाए रखना।  
 मानक पȠित के अनुसार िविभɄ Ůकार के अचार तैयार करना।  
 कायŊ ŮिŢया मŐ आवʴक दˑावेज और įरकॉडŊ का रखरखाव।  
 कायŊ˕ल पर सुरƗा, ˢǅता और सैिनटेशन  Ůथाओ ंको Ůभावी ढंग से लागू करना।  

 

               अिनवायŊ मॉǰूल 
तािलका मŐ मॉǰूलो ंऔर उनकी अविध को Ɛूपी के अिनवायŊ एनओएस के अनुŝप सूचीबȠ िकया 
गया है। 

एनओएस और मॉǰूल 
िववरण 

 

िसȠांत 
की    
अविध 

 

ʩावहाįरक 
अविध 

 

नौकरी के 
दौरान 

ŮिशƗण की 
अविध 

 (अिनवायŊ) 

 

नौकरी के 
दौरान 

ŮिशƗण की 
अविध 

 (अनुशंिसत) 

 

कुल अविध 

 

ŮिशƗण कायŊŢम का 
पįरचय  
िŰज मॉǰूल 

०६:०० 
घंटे 

१०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे १६:०० घंटे 

मॉǰूल १: ŮिशƗण 
कायŊŢम का पįरचय 

०२:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ०२:०० घंटे 

मॉǰूल २: पेशेवर और 
मुƥ कौशल 

०४:०० 
घंटे 

१०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे १४:०० घंटे 

एफआईसी/एन ०१०५ 
अचार बनाने के िलए कायŊ 
Ɨेũ और Ůसंˋरण 
मशीनरी तैयार करना और 
बनाए रखना  
एनओएस संˋरण संƥा: 

१.०  

१०:०० 
घंटे 

३०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ४०:०० घंटे 
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एनएसƐूएफ ˑर: ३ 

मॉǰूल ३: अचार बनाने के 
िलए कायŊ Ɨेũ और 
Ůसंˋरण मशीनरी तैयार 
करना और बनाए रखना 

१०:०० 
घंटे 

३०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ४०:०० घंटे 

एफआईसी/एन ०१०६ 
अचार बनाने की तैयारी 
एनओएस संˋरण संƥा: 

१.०  

एनएसƐूएफ ˑर: ३ 

१०:०० 
घंटे 

२०:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ३०:०० घंटे 

मॉǰूल ४: अचार बनाने की 
तैयारी 

१०:०० 
घंटे 

२०:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ३०:०० घंटे 

एफआईसी/एन ०१०७ 
अचार बनाना 
एनओएस संˋरण संƥा: 

१.०  

एनएसƐूएफ ˑर: ३ 

३०:०० 
घंटे 

६५:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ९५:०० घंटे 

मॉǰूल ५: उȋादन की 
आवʴकता के अनुसार 
अचार बनाना 

२०:०० 
घंटे 

५०:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ७०:०० घंटे 

मॉǰूल ६: संगठनाȏक 
मानक और मानदंड 

१०:०० 
घंटे 

१५:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे २५:०० घंटे 

एफआईसी/एन ०१०८ 
अचार बनाने से संबंिधत 
संपूणŊ दˑावेज़ीकरण और 
įरकॉडŊ कीिपंग 
एनओएस संˋरण संƥा: 

१.०  

एनएसƐूएफ ˑर: ३ 

१४:०० 
घंटे 

१५:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे २९:०० घंटे 

मॉǰूल ७: अचार बनाने से 
संबंिधत संपूणŊ 
दˑावेज़ीकरण और įरकॉडŊ 
कीिपंग 

०८:०० 
घंटे 

०५:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे १३:०० घंटे 

मॉǰूल ८: आईटी 
ओįरएंटेशन 

०६:०० 
घंटे 

१०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे १६:०० घंटे 

एफआईसी/एन ९००१ 
खाȨ उȋादो ंके Ůसंˋरण 
के िलए खाȨ सुरƗा, 

२०:०० 
घंटे 

५०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ७०:०० घंटे 
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ˢǅता और ˢǅता 
एनओएस संˋरण संƥा: 

१.०  

एनएसƐूएफ ˑर: ३ 

मॉǰूल ९: खाȨ उȋादो ंके 
Ůसंˋरण के िलए खाȨ 
सुरƗा, ˢǅता और 
ˢǅता 

२०:०० 
घंटे 

५०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ७०:०० घंटे 

रोजगार और उȨिमता 
कौशल 

२८:०० 
घंटे 

१२:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ४०:०० घंटे 

मॉǰूल १०: रोजगार और 
उȨिमता कौशल 

२८:०० 

घंटे 

१२:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ४०:०० घंटे 

कुल अविध ११८:०० 
घंटे 

२०२:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ३२०:०० 
घंटे 
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मॉǰूल का िववरण 
मॉǰूल १: ŮिशƗण कायŊŢम का पįरचय  
िŰज मॉǰूल 

आविधक पįरणाम:  
 खाȨ Ůसंˋरण उȨोग मŐ अचार बनाने वाले तकनीिशयनो ंके िलए उपलɩ अवसरो ंकी चचाŊ 

करना 
 अचार बनाने के उȨोग मŐ लागू जीएमपी और एचएसीसीपी Ůथाओ ंऔर एफएसएसएआई 

िदशािनदőशो ंकी सूची बनाना 
अविध: ०२:०० अविध: ००:०० 

िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 खाȨ Ůसंˋरण उȨोग मŐ अचार बनाने वाले 
तकनीिशयनो ं के िलए उपलɩ भिवˈ के 
Ŝझानो ंऔर कैįरयर के िवकास के अवसरो ं
पर चचाŊ करना  

 खाȨ Ůसंˋरण को पįरभािषत करना। 
 खाȨ Ůसंˋरण उȨोग के िविभɄ उप Ɨेũो ं

की सूची बनाना। 
 फलो ं और सİɥयो ं के Ůसंˋरण को 

पįरभािषत करना  
 फलो ंऔर सİɥयो ंके Ůसंˋरण के तरीको ं

की सूची बनाना। 
 अचार िनमाŊण संयंũ की िविभɄ इकाइयो ंकी 

सूची बनाइए। 
 ˢीकृत गुणवȅा मानको ं के िलए अचार के 

परीƗण की िविधयो ंका उʟेख करना। 

 

कƗा की सहायक सामŤी : 

कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पॉवरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, पािटŊिसपŐट्स 
हœडबुक। 

औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  

एनआईएल  
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मॉǰूल २: पेशेवर और मुƥ कौशल  

िŰज मॉǰूल 

आविधक पįरणाम:  

 वांछनीय पेशेवर ʩवहार की िवशेषताओ ंपर चचाŊ करना 
 Ůभावी ढंग से काम करने के िलए िकए गए मानक उपायो ंका ŮदशŊन 

अविध: ०४:०० अविध: १०:०० 

 िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 ʩİƅगत ताकत और कमजोįरयो ं को 
पहचानŐ। 

 ŮिŢया मŐ वकŊ ऑडŊर के महȕ पर चचाŊ 
करना  

 नौकरी मŐ िनणŊय लेने के महȕ को बताना । 
 Ůभावी ढंग से संचार करने के महȕ को 

बताना । 
 

 ताकत और कमजोįरयो ंकी पहचान के िलए 
ˢ-मूʞांकन परीƗण करने के िलए मानक 
अɷास लागू करना  

 समय पर पूरा करना सुिनिʮत करने के िलए 
Ůभावी ढंग से कायŘ की योजना बनाना और 
Ůाथिमकता दŐ। 

 सम˟ाओ ंकी पहचान करने और तुरंत सही 
िनणŊय लेने के िलए İ˕ितयो ं का िवʶेषण 
करने के तरीको ंका ŮदशŊन करना। 

कƗा की सहायक सामŤी : 

कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पावरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, Ůितभागी की 
हœडबुक 

औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  

Ƹ̺स, हेयर नेट, शू कवर, सोप िड Ő̇सर, हœड सैिनटाइजर, ईयर ɘग, माˋ, एŮन/लैब कोट आई 

Ůोटेƕन, हाडŊ हैट, Ƹ̺स, रबर बूट्स आिद। 
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मॉǰूल ३: अचार बनाने के िलए कायŊ Ɨेũ और Ůसंˋरण मशीनरी तैयार करना और 
बनाए रखना 
एफआईसी/एन ०१०५, वी१.० मŐ मैप िकया गया है 

आविधक पįरणाम:  

 अचार के उȋादन की तैयारी के िलए िकए जाने वाले कायŘ की चचाŊ करना 
 उपकरणो ंऔर उपकरणो ंको Ůभावी ढंग से बनाए रखने के महȕ को बताना   
अविध: १०:०० अविध: ३०:०० 

 िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 
• कायŊ Ɨेũ की सफाई और रखरखाव मŐ 

Ůयुƅ सामŤी और उपकरणो ंकी सूची 
बनाना। 

• कायŊ Ɨेũ और मशीनरी की सफाई मŐ 
उपयोग िकए जाने वाले सामाɊ िडटजŒट 
और सैिनटाइज़र की सूची बनाना। 

• सफाई और सेिनटाइजेशन के तरीको ंकी 
ʩाƥा करना  

• उȋादन शुŝ करने से पहले िकए जाने 
वाले कायŘ का वणŊन करना  

• िविभɄ Ůकार की अनुरƗण ŮिŢयाओ ं
की िववेचना करना। 

 

 

 
• कायŊ Ɨेũ को अनुसूिचत उȋादन के 

िलए तैयार करने के िलए िविभɄ कायŊ 
करना। 

• ŮिŢया मशीनरी मŐ मामूली मरʃत और 
दोषो ंका संचालन करना  

• उȋादन के िलए आवʴक मशीनŐ और 
उपकरण तैयार करना  
 

 

कƗा की सहायक सामŤी  

कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पावरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, Ůितभागी की 
हœडबुक 

औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  

वॉशर, पीलर, वेिजटेबल कटर/ˠाइसर, ɰŐडर, पैकेिजंग मशीन, Ůोटेİƃव Ƹ̺स, हेड कैप, लैब 

कोट, सेɝी गॉगʤ, सेɝी बूट्स, माउथ माˋ, सैिनटाइजर, फूड सेɝी मैनुअल। 
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मॉǰूल ४: अचार बनाने की तैयारी  
एफआईसी/एन ०१०६, वी१.० मŐ मैप िकया गया है 

आविधक पįरणाम:  

 अचार बनाने की तैयारी के िलए िकए जाने वाले कायŘ की चचाŊ करना 
 वांछनीय मानको ंके अनुसार कǄे माल का िनरीƗण और तैयार करने के िलए अपनाई जाने वाली 

तकनीको ंका ŮदशŊन 
  

अविध: १०:०० अविध: २०:०० 

 िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 
• उȋादन आदेश की योजना पर चचाŊ 

करना  
• िविभɄ कǄे माल की सूची बनाना 

िजनकी आवʴकता हो सकती है। 
 

 

 

 

 

 

 
• उȋादन ŮिŢया की योजना बनाने का 

तरीका ŮदिशŊत करना 
• मशीनरी के Ůभावी उपयोग के िलए 

ŮिŢया समय की गणना करने का 
तरीका ŮदिशŊत करना 

• उपकरण के पूणŊ Ɨमता उपयोग को 
ȯान मŐ रखते Šए बैच आकार की 
योजना बनाने की ʩाƥा करना 

• तैयार उȋाद की वांिछत माũा Ůाɑ 
करने के िलए आवʴक कǄे माल की 
गणना का ŮदशŊन करना 

• पैिकंग सामŤी और तैयार उȋाद की 
गणना करना  

• उȋादन के िलए आवʴक ŮिŢया 
समय की गणना करना  

• कंपनी के मानको ंके अनुसार कǄे माल 
की अनुŝपता की जाँच करना  

कƗा की सहायक सामŤी  

कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पावरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, Ůितभागी की 
हœडबुक 

औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  

वॉशर, पीलर, वेिजटेबल कटर/ˠाइसर, ɰŐडर, पैकेिजंग मशीन, Ůोटेİƃव Ƹ̺स, हेड कैɛ, लैब 

कोट, सेɝी गॉगʤ, सेɝी बूट्स, माउथ माˋ, सैिनटाइजर, फूड सेɝी मैनुअल। 
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मॉǰूल ५: उȋादन की आवʴकता के अनुसार अचार बनाना 

  

एफआईसी/एन ०१०७,वी१.० मŐ मैप िकया गया है 

आविधक पįरणाम:  

 अचार के उȋादन मŐ शािमल चरणो ंकी चचाŊ करना 
 अचार बनाने के िलए िकए जाने वाले कायŘ का ŮदशŊन 

 

अविध: २०:०० अविध: ५०:०० 

 िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 

• अचार उȋादन मŐ शािमल चरणो ंका 
वणŊन करना  
 

 

 

 

 

• जांच करना िक Ɛा सभी मशीनरी साफ 
हœ और अǅी काम करने की İ˕ित मŐ 
हœ। 

• मशीनो ंके सभी घटको ंके संयोजन का 
ŮदशŊन करना  

• सभी मशीनरी की पूवŊ जांच करना  
• फल और सİɥयां Ůाɑ करना ŮदिशŊत 

करना  
• छँटाई और Ťेिडंग ŮदिशŊत करना  
• फलो ंऔर सİɥयो ंको छीलने और 

काटने का ŮदशŊन करना  
• नमकीन घोल तैयार करने का ŮदशŊन 

करना  
• फलो ंऔर सİɥयो ंके उपचार का 

ŮदशŊन करना  
• पैकेिजंग का ŮदशŊन करना और तैयार 

उȋाद की गुणवȅा का िवʶेषण करना  
• सीआईपी (Ƒीन-इन ɘेस) ŮिŢया का 

पालन करते Šए अनुशंिसत सैिनटाइज़र 
के साथ उपयोग की जाने वाली मशीनरी 
की सफाई का ŮदशŊन करना  

• अनुशंिसत सफाई एजŐटो ंऔर सैिनटाइज़र 
का उपयोग करके उपयोग िकए जाने 
वाले उपकरणो ंऔर उपकरणो ंकी सफाई 
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का ŮदशŊन करना  
• पोː Ůोडƕन की सफाई और िनयिमत 

रखरखाव का काम करना 

कƗा की सहायक सामŤी  

कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पावरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, Ůितभागी की 
हœडबुक 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  

सफाई मशीन, पीसने की मशीन, हाइडŌ ोƑोन, छलनी मशीन, कɋेयर, सुखाने की मशीन, पैकेिजंग 

मशीन, सुरƗाȏक दˑाने, हेड कैɛ, एŮन, सुरƗा चʳे, सुरƗा जूते, मंुह के मुखौटे, सैिनटाइज़र, 
खाȨ सुरƗा मैनुअल 
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मॉǰूल ६: संगठनाȏक मानक और मानदंड   

एनओएस/एन ०१०७ वी १.० मŐ मैप िकया गया है 
आविधक पįरणाम:  

 अचार बनाने वाले तकनीिशयन की भूिमकाओ ंऔर िजʃेदाįरयो ंपर चचाŊ करना 

  

अविध: १०:०० अविध: १५:०० 

 िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 
• अचार बनाने वाले तकनीिशयन की 

भूिमकाओ ंऔर िजʃेदाįरयो ंकी सूची 
बनाना 

• कायŊ वातावरण मŐ पालन करने के िलए 
खाȨ सुरƗा ˢǅता मानको ंकी ʩाƥा 
करना 

 

 

 

 

 

• ŮदिशŊत करना िक कायŊ˕ल पर ˢयं 
का आचरण कैसे करना 

• ʩİƅगत ˢǅता और ˢǅता 
िदशािनदőश बताना  

• कǄे माल के िलए Ůलेखन बनाए रखने 
की ŮिŢया का ŮदशŊन 

• उȋादन अनुसूची और ŮिŢया मापदंडो ं
के दˑावेजीकरण की ŮिŢया को 
िन˃ािदत करना 

• तैयार उȋाद के िववरण के 
दˑावेजीकरण की ŮिŢया िन˃ािदत 
करना 

कƗा की सहायक सामŤी  

 

कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पावरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, Ůितभागी की 
हœडबुक 

औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  

सुरƗाȏक दˑाने, हेड कैप, लैब कोट, सुरƗा चʳे, सुरƗा जूते, माउथ माˋ, सैिनटाइज़र, खाȨ 
सुरƗा मैनुअल 
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मॉǰूल ७: अचार से संबंिधत संपूणŊ दˑावेजीकरण एवं अिभलेख कीिपंग  
एफआईसी/एन ०१०८, वी१.० मŐ  मैप िकया गया है 

 

आविधक पįरणाम:  

 उȋादन मŐ सूचना दजŊ करने के महȕ पर चचाŊ करना 
 उȋादन जानकारी įरकॉडŊ करने के िलए अपनाई जाने वाली मानक Ůथा का ŮदशŊन करना 

  

अविध: ०८:०० अविध: ०५:०० 

 िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 

• कǄे माल, ŮिŢयाओ ंऔर तैयार 
उȋादो ंके įरकॉडŊ के दˑावेजीकरण 
और रखरखाव की आवʴकता की सूची 
बनाना। 

• अंितम तैयार उȋाद के िलए कǄे माल 
के िववरण के दˑावेजीकरण और 
įरकॉिडōग की िविध की ʩाƥा करना    

 

• उȋादन योजना, ŮिŢया मापदंडो ंऔर 
तैयार उȋादो ंके įरकॉडŊ के 
दˑावेजीकरण की ŮिŢया का ŮदशŊन 
करना  

 

 

कƗा की सहायक सामŤी  

 

कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पावरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, Ůितभागी की 
हœडबुक 

औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
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खाȨ सुरƗा िनयमावली, लॉग बुक। 
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मॉǰूल ८: आईटी अिभिवɊास 

एफआईसी/एन ५०२० वी१.० मŐ मैप िकया गया है 

आविधक पįरणाम:  

 कंɗूटर के भागो ंकी सूची बनाना।  
 कायŊ˕ल पर डेटा įरकॉिडōग अनुŮयोगो ंके Ůभावी उपयोग का ŮदशŊन करना।  

 

अविध: ०६:०० अविध: १०:०० 

िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 
 कंɗूटर के िविभɄ भागो ंकी सूची बनाना। 
 िविभɄ कंɗूटर उपकरणो ं के कायŘ का 

वणŊन करना  
 िविभɄ कंɗूटर उपकरणो ं के कायŘ का 

वणŊन करना  
 

 

 कंɗूटर को संचािलत करने के िलए उपयोग 
की जाने वाली मानक तकनीको ंका ŮदशŊन 
करना  

 जानकारी įरकॉडŊ करने के िलए ईआरपी 
सॉɝवेयर का उपयोग कैसे करŐ िदखाना। 

 वडŊ Ůोसेसर और ˚ेडशीट जैसे अनुŮयोगो ं
के Ůभावी उपयोग का ŮदशŊन करना  

 

कƗा की सहायक सामŤी : 

 

कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पावरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, Ůितभागी की 
हœडबुक 

 

औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  

कंɗूटर/लैपटॉप। 
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मॉǰूल ९: खाȨ उȋादो ंके Ůसंˋरण के िलए खाȨ सुरƗा, ˢǅता और सैिनटेशन  

 एफआईसी/एन ९००१, वी१.० मŐ मैप िकया गया है 

आविधक पįरणाम:  

 कायŊ˕ल पर ˢा˖ और सुरƗा के महȕ पर चचाŊ करना।  
 कायŊ˕ल पर ˢा˖ और सुरƗा सुिनिʮत करने के िलए िकए जाने वाले कायŘ का ŮदशŊन।  

अविध: २०:०० अविध: ५०:०० 

िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 
• कायŊ˕ल पर सुरƗा, ˢǅता और ˢǅता के 

महȕ पर चचाŊ करना  
• नौकरी मŐ पालन िकए जाने वाले Ůासंिगक 

एचएसीसीपी िसȠांतो ंपर चचाŊ करना  
 

 

 

 

 

 
• कायŊ˕ल को सुरिƗत और ˢǅता बनाए रखने 

के िलए उठाए जाने वाले कदमो ंका ŮदशŊन 
करना  

 खाȨ सुरƗा सुिनिʮत करने के िलए 
एचएसीसीपी Ůथाओ ंको लागू करने के 
िलए िकए जाने वाले कदमो ंका ŮदशŊन 
करना  

 कायŊ˕ल पर पालन की जाने वाली 
सुरƗा Ůथाओ ंको दशाŊने वाली İ˕ित 
की भूिमका िनभाएं। 

 उन एजŐटो ंकी पहचान करना जो 
संभािवत खाȨ खतरा हœ और Ůितकूल 
ˢा˖ Ůभाव पैदा कर सकते हœ 

 कायŊ˕ल पर खाȨ सुरƗा Ůथाओ ंका 
ŮदशŊन और उɎŐ लागू करना 

कƗा की सहायक सामŤी : 

 

कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पावरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, Ůितभागी की 
हœडबुक 

औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  

सुरƗाȏक दˑाने, िसर के ढſन, एŮन, सुरƗा चʳे, सुरƗा जूते, माउथ कवर, सैिनटाइज़र, खाȨ 

सुरƗा मैनुअल, लॉगबुक आिद। 
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मॉǰूल १० : रोजगार और उȨिमता कौशल 
 

आविधक पįरणाम:   

 कायŊ˕ल पर ʩİƅ के लƗणो ंका वणŊन करना।  
 कायŊ˕ल पर रोजगार योƶता और उȨिमता कौशल का ŮदशŊन करना।  

 
अविध: २८:०० अविध: १२:०० 

िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 िनरंतर सुधार सुिनिʮत करने के िलए अपनी 
ताकत और कमजोįरयो ंपर चचाŊ करना और 
अंतराल का िवʶेषण करना  

 अिधकतम उȋादकता Ůाɑ करने के िलए 
Ůभावी ढंग से समय का उपयोग करने के 
िलए िकए जाने वाले उपायो ंपर चचाŊ करना  

 अिभनव ʩİƅयो ंकी िवशेषताओ ंकी सूची 
बनाना 

 जŝरतो ंके माˠो पदानुŢम के ˑरो ंकी 
सूची बनाना 

 Ůभावी टीम के लƗणो ंकी सूची बनाना 
 तनाव Ůबंधन के सुझावो ंपर चचाŊ करना 
 अǅे कायŊ नैितकता के महȕ पर चचाŊ 

करना 
 एक उȨम का Ůबंधन कैसे करŐ पर चचाŊ 

करना 
 टीम के भीतर सम˟ाओ ंको हल करने और 

कायŊ संˋृित मŐ सुधार के िलए Ůभावी 
रणनीितयो ंकी योजना बनाने का वणŊन करना 

 िविभɄ Ůकार की िडिजटल माकő िटंग 
तकनीको ंकी सूची बनाना। 

 िविभɄ Ůकार की िडिजटल माकő िटंग 
तकनीको ंकी सूची बनाना। 

 ʩापक ŝप से उपयोग की जा रही िविभɄ 
Ůकार की ऑनलाइन बœिकंग सेवाओ ंकी 
सूची बनाना। 

 बœक िवȅ के िलए आवेदन करने की ŮिŢया 
पर चचाŊ करना 

 भिवˈ के ʩावसाियक अवसरो ंऔर 

 कायŊ ŮिŢया मŐ सुधार के िलए अंतराल की 
पहचान करने के िलए İ˕ित का िवʶेषण 
करने का तरीकािदखाना । 

 िविभɄ कायŘ को Ůभावी ढंग से करने के 
िलए िलए गए समय की योजना बनाने की 
ŮिŢया का ŮदशŊन करना  

 वणŊन करना िक बाजार अनुसंधान कैसे िकया 
जाता है 

 भूिमका िनभाएं एक Ůभावी उȨमी और नेता 
की िवशेषताएं 

 नए ʩावसाियक अवसरो ंकी पहचान कैसे 
करŐ , इस पर ŮदशŊन करना 

 कायŊ˕ल पर सम˟ाओ ंको हल करने और 
उȋादकता मŐ सुधार के िलए एक नमूना 
योजना तैयार करना  

 िडिजटल माकő िटंग, ई-कॉमसŊ, Űांिडंग आिद 
के िलए कंɗूटर संचािलत करने की ŮिŢया 
का ŮदशŊन करना  

 ऑनलाइन बœिकंग के िलए एनईएफटी, 

आईएमपीएस, यूपीआई, आरटीजीएस जैसी 
सेवाओ ंका उपयोग करने का तरीकािदखाना 
। 
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संभािवत Ťाहको ंको आकिषŊत करने के 
Ůˑाव के तȕो ंकी सूची बनाना। 

 ʩवसाय के अवसरो ंकी पहचान करने, 
रोजगार पैदा करने और Ťाहको ंकी संƥा 
बढ़ाने के िलए उȨमशीलता कायŊŢम कैसे 
संचािलत करना, इसकी ʩाƥा करना  

 मेक इन इंिडया अिभयान को समझŐ 
 ˢǅ भारत अिभयान के महȕ पर चचाŊ 

करना 
 उȨिमता के महȕ को समझŐ 
 सफल उȨमी के लƗणो ंका वणŊन करना 
 उȨमो ंके Ůकारो ंकी सूची बनाना 
 Ůभावी बोलने और सुनने के महȕ को 

समझŐ 
 सम˟ा समाधान के महȕ पर चचाŊ करना 
 असफलताओ ंसे िनपटने के तरीके पर चचाŊ 

करना 
 माकő िटंग की मुƥ कंुजी का वणŊन करना 
 कायŊ˕ल पर जोİखमो ंके Ůबंधन के तरीको ं

पर चचाŊ करना 
 

 

कƗा की सहायक सामŤी : 

कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पॉवरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, पािटŊिसपŐट्स 
हœडबुक। 

औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  

एनआईएल  

 

अनुलưक 
 

ŮिशƗक के िलए आवʴकताएँ 
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ŮिशƗक के िलए पूवाŊपेƗाएँ - िवकʙो ंमŐ से कोई एक 

Ɋूनतम शैिƗक 
योƶता 
 

िवशेषǒता 

 

Ůासंिगक उȨोग का 
अनुभव  

ŮिशƗण अनुभव िटɔिणयां 

वषŊ िवशेषǒता वषŊ िवशेषǒता  

खाȨ ŮौȨोिगकी 
या खाȨ 
इंजीिनयįरंग मŐ 
िडɘोमा / 

बी.एससी (होम 

एससी) / बी.टेक 

/ बीई 

खाȨ 
ŮौȨोिगकी 

२ अचार बनाने की 
इकाई या 
फल/सɥी 
Ůसंˋरण मŐ 
अनुभव 

२ अचार बनाने वाले 
तकनीिशयनो ंका 
ŮिशƗण 

 

 

ŮिशƗक का Ůमाणन 

Ɨेũ (डोमेन) Ůमाणन मंच (ɘेटफ़ॉमŊ) Ůमाणन 

नौकरी की भूिमका के िलए Ůमािणत: "अचार 

बनाने वाला तकनीिशयन" Ɛूपी  के िलए मैप 

िकया गया: “एफआईसी/Ɛू ०१०२, वी१.०”. Ɋूनतम 

ˢीकृत ˋोर ८०% है। 

 

अनुशंिसत है िक टŌ ेनर नौकरी की भूिमका के िलए 
Ůमािणत है: "टŌ ेनर", योƶता पैक के िलए मैप 

िकया गया: “एमइपी/Ɛू २६०१”. FICSI 
िदशािनदőशो ंके अनुसार Ɋूनतम ˢीकृत ˋोर 
८०% है। 
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मूʞांकनकताŊ के िलए आवʴकताएँ 

 

मूʞांकनकताŊ के िलए पूवाŊपेƗाएँ - िवकʙो ंमŐ से कोई एक 

Ɋूनतम 
शैिƗक 
योƶता  
 

िवशेषǒता 

 

Ůासंिगक उȨोग का 
अनुभव 

ŮिशƗण/मूʞांलन 
अनुभव 

िटɔिणयां 

वषŊ िवशेषǒता वषŊ िवशेषǒता  

खाȨ 
ŮौȨोिगकी या 
खाȨ 
इंजीिनयįरंग 
मŐ बी.एससी 

(होम एससी) 

/ बी.टेक / 
बीई 

अचार बनाने की 
इकाई या 
फल/सİɥयां 
Ůसंˋरण 

२ अचार बनाने की 
इकाई या 
फल/सɥी 
Ůसंˋरण मŐ 
अनुभव 

१ अचार बनाने 
का ŮिशƗण 
Ůाɑ करने 
वाले 
ʩİƅयो ंका 
मूʞांकन 

 

 

 

 

 

 

 

मूʞांकनकताŊ का Ůमाणन 

Ɨेũ (डोमेन) Ůमाणन मंच (ɘेटफ़ॉमŊ) Ůमाणन 

नौकरी की भूिमका के िलए Ůमािणत: "अचार 

बनाने वाला तकनीिशयन" Ɛूपी  के िलए मैप 

िकया गया: “एफआईसी/Ɛू ०१०२, वी१.०”. 

Ɋूनतम ˢीकृत ˋोर ८०% है।  

यह अनुशंसा की जाती है िक मूʞांकनकताŊ कायŊ 
भूिमका के िलए Ůमािणत हो: "िनधाŊरक", योƶता 
पैक के िलए मैप िकया गया: “एमइपी/Ɛू २७०१” 
 
एमईपीएससी िदशािनदőशो ंके अनुसार Ɋूनतम 
ˢीकृत ˋोर ८०% है।  
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मूʞांकन रणनीित 

इस खंड मŐ कायŊŢम की आवʴक दƗताओ ंपर िशƗाथŎ का मूʞांकन करने के िलए जानकारी की 
पहचान करने, उसे एकũ करने और उसकी ʩाƥा करने मŐ शािमल ŮिŢयाएं शािमल हœ। 

मूʞांकन, मूʞांकन तकनीको ंपर पहचान, चयिनत, ŮिशिƗत और Ůमािणत मूʞांकन एजŐिसयो ंके साथ 
पैनल मŐ शािमल ˢतंũ मूʞांकनकताŊओ ंकी अवधारणा पर आधाįरत होगा। इन मूʞांकनकताŊओ ंको 
िनधाŊįरत मानदंडो ंके अनुसार मूʞांकन करने के िलए संरेİखत िकया जाएगा। 

मूʞांकन एजŐसी केवल ŮिशƗण भागीदार के ŮिशƗण कŐ ūो ंया एफआईसीएसआई  Ȫारा अिधकृत 
नािमत  परीƗण कŐ ūो ंपर ही मूʞांकन िकया जायेगा।  

आदशŊ ŝप से, मूʞांकन एक सतत ŮिŢया होगी िजसमŐ तीन अलग-अलग चरण शािमल होगें: 

क. मȯाविध मूʞांकन 

ख. टमŊ / फाइनल असेसमŐट 

संबंिधत Ɛूपी मŐ Ůȑेक रा Ō̓ ीय ʩावसाियक मानक (एनओएस) को वेटेज सौपंा जाएगा। इसमŐ 
एनओएस मŐ Ůȑेक ŮदशŊन मानदंड को कायŊ के सापेƗ महȕ और महȕपूणŊता के आधार पर िसȠांत 
और / या ʩावहाįरक के िलए अंक िदए जाएंगे।  

इससे Ůȑेक Ůʲोȅर के िलए Ůʲ बœक / पेपर सेट तैयार करने मŐ सुिवधा होगी। मूʞांकन एजŐसी Ȫारा 

बनाए गए इन पेपर सेट / Ůʲ बœक मŐ से Ůȑेक को उȨोग िवषय िवशेषǒो ंȪारा एफआईसीएसआई  

के माȯम से माɊ िकया जाएगा, िवशेष ŝप से ʩावहाįरक परीƗण और पįरभािषत सहनशीलता, 

िफिनश, सटीकता आिद के संबंध मŐ। 

अंितम मूʞांकन के िलए िनɻिलİखत उपकरणो ंका उपयोग करने का Ůˑाव है: 

क.  िलİखत परीƗा: इसमŐ (i) सही/गलत कथन (ii) बŠिवकʙीय Ůʲ (iii) िमलान Ůकार के Ůʲ 
शािमल होगें। इसके िलए ऑनलाइन िसːम को Ůाथिमकता दी जाएगी। 

ख. ʩावहाįरक परीƗण: इसमŐ आवʴक उपकरण, औजार और उपकरणो ंका उपयोग करते Šए 
उपयुƅ कायŊ चरणो ंका पालन करते Šए Ůोजेƃ Űीिफंग के अनुसार तैयार िकया जाने वाला एक 
परीƗण कायŊ शािमल होगा। अवलोकन के माȯम से उʃीदवार की योƶता, िववरण पर ȯान, 
गुणवȅा जागŝकता आिद का पता लगाना संभव होगा। अंितम उȋाद को उसकी कौशल उपलİɩयो ं
के ˑर को मापने के िलए िनधाŊरक Ȫारा भरे गए पूवŊ-िनधाŊįरत एमसीƐू के İखलाफ मापा जाएगा। 

 ग. संरिचत साƗाǽार: इस उपकरण का उपयोग कायŊ की भूिमका और िविशʼ कायŊ के संबंध मŐ 
वैचाįरक समझ और ʩवहार संबंधी पहलुओ ंका आकलन करने के िलए िकया जाएगा। 
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संदभŊ 

शɨावली 
 

शɨ िववरण 

घोषणाȏक ǒान 

 

घोषणाȏक ǒान उन तȚो,ं अवधारणाओ ंऔर िसȠांतो ंको संदिभŊत करता है 

िजनको जानना और/या समझना िकसी कायŊ को पूरा करने या िकसी सम˟ा 
को हल करने के िलए आवʴक होता है। 

मुƥ अिधगम 
पįरणाम 

 

मुƥ अिधगम पįरणाम इसका िववरण देता है िक अंितम पįरणामो ंको Ůाɑ 
करने के िलए एक िशƗाथŎ को Ɛा जानने, समझने और करने मŐ सƗम होना 
चािहए। मुƥ अिधगम पįरणामो ंके आधार पर ŮिशƗण पįरणामो ंको तैयार 
िकया जाएगा। ŮिशƗण पįरणाम ǒान, समझ (िसȠांत) और कौशल 

(ʩावहाįरक अनुŮयोग) के संदभŊ मŐ िनिदŊʼ िकए गए हœ। 

ओजेटी (एम) 

 
 

नौकरी के दौरान ŮिशƗण (अिनवायŊ); ŮिशƗुओ ंके िलए कायŊ˕ल (साइट) पर 
ŮिशƗण के िनिदŊʼ घंटो ंको पूरा करना अिनवायŊ है। 

ओजेटी (आर) 

 

नौकरी के दौरान ŮिशƗण (अनुशंिसत); ŮिशƗुओ ंके िलए कायŊ˕ल (साइट) 
पर ŮिशƗण के िनिदŊʼ घंटो ंको पूरा करने की िसफाįरश की जाती है। 

ŮिŢयाȏक ǒान 

 

ŮिŢयाȏक ǒान यह बताता है िक िकसी कायŊ को कैसे करना है या कैसे 
पूरा करना है। यह संǒानाȏक, भावाȏक या साइकोमोटर कौशल को लागू 
करके एक ठोस कायŊ पįरणाम को काम करने या उȋɄ करने की Ɨमता 
होती है। 

ŮिशƗण पįरणाम 

 

ŮिशƗण पįरणाम इस बात का िववरण है िक ŮिशƗण पूरा होने पर एक 
िशƗाथŎ Ɛा जानने, समझने और करने मŐ सƗम होगा। 

आविधक पįरणाम 

 

अंितम पįरणाम इसका िववरण देता है िक एक मॉǰूल के पूरा होने पर एक 
िशƗाथŎ Ɛा जानने, समझने और करने मŐ सƗम होगा। आविधक पįरणामो ं
का एक सेट ŮिशƗण पįरणाम Ůाɑ करने मŐ सहायता करता है। 
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पįरवणŎ और संिƗɑ शɨ 

शɨ िववरण 

Ɛूपी योƶता पैक 

एनएसƐूएफ रा Ō̓ ीय कौशल योƶता ढांचा 

एनएसƐूसी रा Ō̓ ीय कौशल योƶता सिमित 

एनओएस रा Ō̓ ीय ʩावसाियक मानक 

एचएसीसीपी जोİखम िवʶेषण और महȕपूणŊ िनयंũण िबंदु 
जीएमपी अǅी उȋादन कायŊŮणाली 
जीएचपी अǅी ˢǅता Ůथाएं 
 

 


